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. : 16,50 €
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Xin chao moi nguoi,

oder auf Deutsch: ,Willkommen allerseits*

Unser kleines Restaurant steht fiir Authentizitdt, Familie und ein Wohlgefiihl von Gastfreund-
schaft. Wir wollen ein Stiick Heimat mit lhnen teilen und hoffen lhnen einen kleinen Einblick in

unsere Kultur geben zu diirfen.

Stellen Sie sich vor, mit viel zu kleinen Sandalen am sandigen StraRenrand von einer kleinen und
dennoch befahrenen Seitengasse mitten in einem kleinen Fischerdorf zu stehen. Sie schliellen die
Augen und héren das Rascheln der Palmen zwischen dem Rauschen der Meere. Sie nehmen das
Stampfen von frischen Limetten wahr. Der kleine Junge lachelt Sie an und bietet Ihnen das
erfrischende Getrénk auf dem Weg zu einem ,,Thit Nuong® - Stand an. Die Herren kochen
gemiitlich in ihren Woks das frische Gemiise und der noch gerade eben gefangene Fisch zischt in
der Pfanne. Die asiatischen Gewiirze im Zusammenklang mit dem lodernden Feuer umhiillten Sie
mit dem Gefiihl von Wérme und Fiille. Zusammen sitzen Sie nun auf viel zu kleinen Plastikstiihlen
mit lhrem saftigen Thit Nuong in der Hand, blicken auf all die anderen Menschen um Sie herum

und sind dankbar zu wissen, was es bedeutet, fiir die simplen Momente zu leben.

Wir wollen Sie ebenfalls mit dieser Einfachheit und Gastfreundschaft umhiillen. Vielen Dank,

dass Sie uns die Chance geben.

GenielRen Sie lhre Mahlzeit.

Ihre Familie Luong und

das gesamte Okami Team



Appetizer
1. Coco Love ) .

Mild gewiirzte Kokosmilcl;suppe mit Tom Kha und Gemiise

A mit Huhn 6,00€
F mit Tofu : 6,50€

2. Wan Tan Suppe 5,90€

Gemiisesuppe mit hausgemachte Hiihnchen-Wantan-Teigtaschen

3. Miso Suppe : 5,50€

Traditionelle japanische Suppe mit Tofu, Wakame und Zwiebeln
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4. Almost Nude

Vietnamesische Sommerrollen gefiillt mit Reisnudeln, Salat uﬁd Koriander,
serviert mit einem veganen Erdnuss-Hoisin-Dip und Nuac-Ham-Dip.

(kalt) &

A mit Huhn : p= 5,90€
D mit Garnelen 6,90€
F mit Tofu Q50€

5. Chad’ gid 5,90€
Gebackene Reispapierrollen gefiillt mit Huhn, Morchelnhack, Glasnudeln

und Méhrenhack. Goldbraun knusprig gebacke, serviert mit einem Nuoc-

Mam-Dip und einer veganen Erdnuss - Hoisin SoRe.

6. Edamame | 5,90€

Geddmpfte Sojabohnen, serviert mit einen Hoisin-Dip und Meersalz

7. Wakame 6,50€

Seealgensalat

8. Go’i xoai 9,00€

~ Mangosalat mit Black Tiger Garnelen und frischen Kréutern'in einer

Limetten-Chili-Vinaigrette und garniert mit Erdniissen







9. Hausgemachte Wan Tan 5,50€

Knusprig gebackene hausgemachte Teigtaschen mit einer Hiihnchen -

Gemiise Fiillung

10. Goi Mien 9,90€

Frischer Salat gemischt mit Glasnudeln und Riesengarnelen,

Koriander und Friihlungszwiebeln, abgerundet mit einer

Limetten - Chilli - Vinagrette 8 &
¢
3 o
&

11. Salat Ha Noi 8,90€

Frischer Salat serviert mit sautiertem Rindfleisch, Zwiebeln und Chili in

Hoisin-SolRe

12. Dumplings 6,90€

Geddampfte Teigtaschen mit Garnelenfiillung

13. Gyoza
Angebratene Teigtaschen mit Chili-Mayo und Unagi SoRe

A mit Huhn 5,90€
G mit Gemiise und Tofu 5,90€

14. Care to Share 26,50€

Verschiedene Vorspeisen aus unserem Menii

zum Teilen

15. Crispy Love 6,90€

Knusprig panierte Riesengarnele mit Chili-Mayo und Unagi SoRe.

16. Yakitori 6,90€

Gebratene HiithnchenspieRe mit Erdnuss-Saté-Solle
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Hauptspeise

20. Pho Ha Noi

Vietnam’s signature dish: eine spezielle zwélf Stunden lang gekochte
Briihe, kombiniert mit Reisbandnudeln, Chili und frischen vietnamesi

schen Krautern

A Huhn 14,90€
B Rindfleisch 15,90€

25. Pho Xao
Gebratene Reisbandnudeln mit Ei, Gemiise,
Koriander und Erdniissen

A Huhn

D Riesengarnelen




28. Bin Xao

Leicht siiR angebratene diinne Reisnudeln mit Ei und Gemiise, garniert

mit Erdniissen, frischen Friihlingszwiebeln und Koriander

B Rindfleisch 15,90€
D Riesengarnele 18,90€
LY
»

23. Sot Dac Biet

Verschiedene Gemiisesorten in einer wiirzigen, leichtscharfen

dunklen SoRe vom Chefkoch selbst kreiert. Dazu duftender Jasminreis.

A Huhn 14,90€
C Entenbrust 17,90€



\ %
- - '
1 e
. A5 ‘
\ ’ : 2 -
% >
Y - J ’ w " vy
s 1 g W - SO =3 o Al
. 5 ) 1= T2 Ady
T AN s TN R R
: - AT 8D »
\.\\ N : ) . 7 '.,
A - o T
- - Y -
‘.‘ - ' - s
. - )

24, Coco-Mango-Curry 5 — e

- ©X 3

Cremiges, leicht scharfes Mango - Curry gekocht mit Kokosmilch, serviert mit einer Auswahl an frische.ﬁ”‘.

asiatischen und lokalen Gemiise und gekochtem Jasminreis.

A Knuspriges Huhn
C Entenbrust

21. Ban Viét Nam

Reisnudelsalat mit diinnem Bun garniert mit Koriander,
Friihlingszwiebeln und Erdniissen, serviert mit einem traditionellen

Chili-Limetten-Dressing (kalte Speise, scharf)

B Sautiertes Rindfleisch mit Zwiebeln 15,90€
G Cha Gio (vietnamesische Friihlungsrollen) 15,50€



26. Yaki Udon

Japanische Udon Nudeln angebraten in einer leicht scharfen Soja SoRe

mit Gemiise, garniert mit Sesam, Friihlingszwiebeln und Koriander

A Huhn 14,90€
C Entenbrust 17,90€
22, Xa Rung

Frisches Gemiise scharf sautiert mit Zitronengras, Ingwer

und Chili, dazu duftender Jasminreis

A Knuspriges Huhn 15,90€
CEntenbrust 17,90€
D Riesengarnelen 18,90€



G3. Shrimply the best : > 27,90€ | : \ :

o
Gegrillte Riesengarnelen auf einem gemischten Mangosalatbeet, L . @, 8
serviert mit Limetten-Chilli Vinaigrette, einem Hauch Lemorpruss

und gekochtem Jasminreis.



G2.Surfn' Turf 27,50€

Medium gegrilltes Rinder-Entrecéte und einem GroRgarnelenspieR serviert
mit frischem Wokgemiise und Salat in einer karamellisierten Soja-Teriyaki
SoRe und gekochtem Jasminreis.
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G4. Tuna Turner 28,90€

Medium gegrilltes Tunasteak, serviert mit frischem Wokgemiise
in einer hausgemachten Honig-Soja-Reduktion,

einem Chilli-Mayo Dip und Jasminreis.



ey : ‘ G6. Dagbberi Duck 26,50€
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G5. Salmon Lovers 26,90€

Medium gegrilltes Lachsfilet serviert mit gegrilltem Gemiise, Chili-Mayo,

einem Wasabi-Mayo-Dip und Jasminreis.
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Vegane Specials

V2 Hidden Leaf Village 16,90€
Gebratene Seitanstreifen und Sojabéllchen mit verschiedenem exotischem
Genmiise in unserer hauseigenen ,,8-Késtlichkeiten”-SoRRe, serviert mit

Jasminreis.

V3 Uchiha's Revenge 17,50€

Diverses exotisches Gemiise mit veganer Ente und Tofu gekocht in einer

pikanten cremigen Mango-Curry-SoRe, serviert mit Jasminreis.

V4 Vegan Phé Life o 15,90€

Vietnam’s signature dish: eine spezielle zw6lf Stunden lang gekochte
Briihe, kombiniert mit Reisbandnudeln, Tofu, Sojabéllchen, Chili

und frischen vietnamesischen Krdautern. - .

‘ -
.V5Vegan Pho - Ever ' 17,50€

Gebratene Reisbandnudeln mit Seitan, Gemiise, Koriander

und Erdniissen.

V7 Bin Xao Rau 15,90€

Leicht siiR angebratene Reisnudeln mit Seitanstreifen, Gemiise garniert

mit Erdniissen, frischen Friihlingszwiebeln und Koriander.

=



V1. Totoros' Journey 16,90€

Buddha Bowl auf der Basis von Reis, serviert mit Salat, unterschiedlich rohem

Gemiise, Obst der Saison und veganer ErdnussoRe.

V8 Bin Chay 15,90€ -

Reisnudelsalat in pikant-angebratenem Tofu und Soja-Gemiise-Béllchen
garniert mit Koriander, Friihlingszwiebeln und Erdniissen, serviert mit

einem traditionellen Chili-Limetten-Dressing.

5

V9 U-Don Understand! 17,90€

. .
Japanische Udon Nudeln mit veganen Garnelen angebraten in einer leicht
scharfen SojasoRe mit Gemiise, garniert mit Sesam, Friihlingszwiebeln

und Koriander.

V10 Xa Ot Chay 17,50€

Frisches Gemiise mit Soja-Bdllchen und veganer Ente sautiert mit
Zitronengras, Ingwer, Chili serviert mit duftendem Jasminreis in einer

heiRen Eisengusspfanne (sehr scharf).




Platte fiir 2 Personen

Alle Gerichte werden mit Aperitif und einer kleinen Vorspeisenplatte serviert.

Menii | Susi und Strolch 70,00€

Knusprige Ente in einer cremigen Mango - Kokosmilch - Curry - SoR3e, serviert

mit Gemiise und Reis.

Gegrilltes Lachssteak auf einem gemischten Salatbeet in pikanter, dunkler

Unagi SoRe. -

Pikant gekochte Tofuscheiben in einer siiR-sauren SoRe mit Gemiise und

Reis. o :

Geschnetzeltes Huhn in unserer karamellisierten, dunklen Hoisin SoRe mit

verschiedenem Wok Gemiise und Reis.

Menii ll Bonnie und Clyde 70,00€

Knusprige Entenbrust mit verschiedenem Wok Gemiise in einer dunkler

pikanten SoRe.

R

-

Reisnudelsalat mit hausgemachten Friihlingsrollen, gefiillt mit Hithnchen -

S

Gemiise - Hack, abgerundet mit einer Limetten - Chili Vinaigrette.

+e

Wiirzig sautiertes Rindfleisch, angebraten mit frischem Knoblauch und

Zwiebeln, serviert mit Gemiise und Reis.

Garnelen mit frischem Gemiise scharf sautiert mit Zitronengras, Ingwer und

Chili, dazu Jasminreis (sehr scharf).

Menii lll Tom und Jerry 70,00€

Knusprige Entenbrust in einer siiR-sauren SoRe mit Gemiise und Reis.

Wiirzig sautiertes Rindfleisch, angebraten mit Zwiebeln, serviert mit Reis.

Reisnudelsalat mit pikant-siiR angebratenem Tofu, abgerundet mit einer

Limetten-Chili Vinaigrette.

Garnelenspielle auf einem gemischten Salatbeet serviert mit dunkler Unagi

SofRe und einer Limetten - Chili Vinaigrette.
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Extra Beilagen
111. Extra Portion Jasminreis 3,00€

113. Extra SoRe nach Wahl 3,00€



Futastic-Futo Maki s

F1 Futo Alaska 14,50€

Lachs, Thunfisch, Spargel, Avocado, Réstzwiebeln

F2 Futo California : 14,50€

Lachs, Gurke, Surimi, Spargel, bedeckt mit Lachsrogen

F3 Futo Tekka 13,90€
:I'hunfisch, Avocado, Rettich, Lauch ﬂ

’

~ -~
F4 Futo Tartar * 15,50€
Tempura Garnele, Avocado, ?‘190, bedeckt mit X
Lachstartar und La.chsrogen P ;
5 ~ s :

F5 Spicy Futo 15,50€

Spicy Tunatartar, Tempura Garnele, Gurke, Réstzwiebeln

4 .
F6 Tempura Futo - 15,5Q€
Tempura Garnele, Lachs, Thunfisch
- ¢’ . b

» —_—..
F7 Veggie Futo 13,90€
Avocado, Gurke, Rettich, bedeckt mit Surimitartar >

.
. » e
F8 Vegan Futo 13,50€
Spargel, Tofu, Avocado, Ma.ngo >
\ .
2 L
,




g

.....
S

.

M. Sake ; 5,00€
Lachs

M2. Tekka 5,90€
Thunfisch

M?3. Fry Ebi 5,50€
Riesengarnele in Tempruamantel

M4. Salmonskin ) 4,50€
gegrillte Lachshaut

M5. Avocado 5,50€

. M6. Kappa 5,00€

7. Tofu 5,00€

Shinko . 5,00€

0. Kani 5,00€

Surimi

MI10 Spargel 5,00€.
M1l Tempura Huhn . 5,50€
Huhn . .

M12 Tempura Salmon ™~ P 5,50€ -

Panierter Lachs

. 6,50€

M13 Tempura Duck . , .

Ente
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Special Rolls - . oA
b . g - . y
S1Marine Ford . * 15,90€ ; okl 3818 :
Tempura Garnele, Avocado, bedeckt mit Lachs und Tuna ’ ‘ ¢
» ’ ”

S2 You got me hooked |6,90€ ¢ Nt NG '

Thunfisch und Gurke bedeckt mit gegrilltem Aal und Avocado 5 v ' o
< o . . LA -
5 .
’ : : - - < :‘ . *
N '
S3 Mushu & Mulan 16,50€ !
Tempura Avocado, Frischkase, Thunfisch bedeckt .- A7 S . -
mit pikantem Surimi Tartar /..“ . .

S4 Fruit Ninja 1490 ° <= ,

Mango, Gurke, Paprika, bedeckt mit Avocado und Sesam -

W ’ v -
- E -yt
-
S5 Kappa Town 14,90€ RS S Rty . e
Tempura Tofu und Avocado bedeckt mit Gurken - - 2
'
und Mango Scheiben : o -
. e »" 2l LY
- et -
- .
S6 Salmon Madness s 27,90€ ° o - 4
Reverse Inside-Out: Reis, Thunfisch, Avocado und Spargel = . 3 :
komplett ummantelt von Lachs bedeckt mit Musug}o-qu Nori v - 9
/IS ,".'f “ . -

/P4

S7 Squid Goals pikent . p. f7 5% / -
angemachte Lachs-Avocado- Taiar, Fruhlufgszw/lebeln bedec{

mit Tintenfisch und Masago- F|schrogen

S14 Chef’s freestyle 17,90€

Nenn uns deine Wiinsche oder lass dich komplett von

unserem Sushi Chef iiberraschen -



S9 Chihiros Reise Ins Wunderland | 16,50!

Rikant anigemachter Mangosalat, Avocado, Tempura Garnele in
einer Rolle, bedeckt mit flambierten Lachs

/" Si0 Angry Salmon 17,90!

wiirzig-scharfes Lachstartar, RetticH,
s  bedeckt mit Avocadound Chili

4 S11Smoking Tuna ity 18,90!

Spargel, Avocado, Iempura Garnele,
bedeckt mit flambiertem Thunfisch

s S12 Highon Sea Weed ~ + . 15,50! (
*. Gurke, Paprika, gelber Rettich, Frischkase bedeckt mit
Seealgensalat ummanteln von Reispapier IIIlllIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIH.IIII

-

‘
S13 Spicy Tuna X 18,90!
wiirzig-scharfes Thunfischtartar, Gurke,
bedeckt mit Avogado und Chili “
L
\ S8 Aal you want 18,50!
Tempura Garnele, gegrillter Aal bedeckt Ry

mit Avocado und Masagdo Fischrogen







~ Crunchy-Rolls.

d Ganze Rolle/Halbe Rolle
C1. Salmon Crunch 15,50!/10,90!
Lachs, Avocado, FrischkSse und knusprigem Teigmantel
Ganze Rolle/Halbe Rolle
C2. Tuna Crunch 17,50!/12,50!
Thunbsch, Gurke, FrischkSse und knusprigem Teigmantel
o Ganze Rolle/Halbe Rolle
C3. Veggie Crunch 14,90!/10,90!
Avocado, Gurke, Spargel, FrischkSse und knusprigem Teigmantel
: Ganze Rolle/Halbe Rolle

C4. Ebi Crunch 16,90!/11,90!

Garnelen, Avocado, FrischkSse und knusprigem Teigmantel
Ganze Rolle/Halbe Rolle

C5. Chicken Crunch 15,50!/10,90!
Tempura Huhn, Avocado, FrischkSse und knusprigem Teigmantel

Ganze Rolle/Halbe Rolle
C6. Duck Crunch 16,90!/12,90!
Tempura Ente, Gurke, FrischkSse und knusprigem Teigmantel

Ganze Rolle/Halbe Rolle
C7. Tempura Salmon Crunch 15,90!/11,50!
Tempura Lachs, Avocado, FrischkSse und knusprigem Teigmantel

Ganze Rolle/Halbe Rolle

C8. Tofu Crunch 15,90!/11,50!

Tofu, Avocado, FrischkSse und knusprigem Teigmantel

1‘ '4




Inside & Out Rall

Ul. Veggie 9,50!

Mango, Gurke, Avocado und Sesam ummantelt .

U2. Alaska 9,50!

Lachs, Avocado und Sesam ummantelt A

U3. Maguro 8,90!

Thunpbsch, Gurke und Sesam ummantelt

U4. Ebi Tempura 10,50!

knuspriger Riesengarnele, Avocado und mit Sesam ummantelt

U5. Salmon Skin 10,50!

Salmon Skin, Gurke und mit Sesam ummantelt

U6. California Roll 9,50!

Avocado, Surimi, Masago Fischrogen und mit Sesam ummantelt.

U7. Salmon Tempura 9,90!

Lachs Tempura, Gurke und mit Sesam ummantelt 4
R\

U8. Tofu Lover 9,50! .

Tofu, Gurke, Avocado mit Sesam ummantelt. 3

U9. Tempura Duck 10,50! . )

Gurke, knuspriger Ente und mit Sesam ummantelt.

U10 Tempura Chicken 9,90!

Avocado, knuspriger Ente und mit Sesam ummantelt.




S a.S h I m ISche|ben

" % 71. Salmon Sashimi 17,91

; \Lachs Sashimi und Wakame >
*~
‘ Z2. Tuna Sashimi -19,9
Thunbsch Sashimi und Wakame -
Z3. Mix Sashimi 22,9

= Lachs Sashimi, Thunbsch Sashimi und Wakarge

1 Tuna.Temaki 8,2
Thunbsch, FrYhlingszwiebeln, Avocado, Gurke, Salat

‘Salmon Temaki 7,50
s, FrYhlingszwiebeln, Avocado, Gurke, Salat

ko T3 Fry Ebi Temaki 8,5C
b.' \ / J Frittierte Garnele, Avocado, Gurke, Salat, Unagi-So8e, Chilimayo
R . T4 California Temaki 6,90!
[ .".:-,‘-l y Y \ Surimi. Ervhii ;
pt L - \ urimi, FrYhlingszwiebel, Avocado, Gurke, Salat
‘.-:- - & /l ’ - -
Ny - T5 Salmonskin Temaki 8,50!
T~ = 5 Gegrillte Lachshaut, Avocado, Gurke, Salat, Unagi-So8e, Chilimayo
4 - -

T6 Tofu Temaki -~ ' 7,5

P - Tofu, Avocado, Gurke, Salat
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" P3 AS|a Fie ta P ~70,00!
8 Tempura, 8 S e‘¢Ta}Is 8 Maki, 1Temak| 16111 &Out 4 N|g|r|

S 5 )3 :
'1B’Iempura.,. '@pﬁ-c laki, 16 In & Ou E}N‘ giri, IZ'Sz;tshlmf

Tart’ar 2TemaR| Wak&me el 8 AT A A

.“ ‘-—f ' e S, BEE) o, '-' - -_"_ (‘{ 'y,
rF’,Z Yon-koPI reffu’%: o 85,000
16 T‘empu;afa Spém,fmaku 16 In & Out, 6 Nigiri, :

2 Sashrml 1T artar 1T‘e’mak| Wakame

1 Sashimi, 1 Tatar Wakame ) -,

B4/ lIKe. Tch Bt dein Foad 48,00€
8 Tempura, 8 Inside Out 16 Maki, 4 Nigiri, 2 Se&ihiwie



£
P eedy for Nigiri
12 gemischte Nigiri, Wakame

P6 Die 4 Elemente
32 Maki, 4 Nigiri

P7 Sagen tut yoda, vegan du bekommst
16 Maki, 8 Inside Out, 2 Nigiri (alles Vegan)
mit Fisch +3!

20,00!

25,00

27,0



-
= ’ : :
-~
-
\ w
i
.
i
. 4 A
(e ey
. ¢ ’ N
> 35w
- E -
- .

Desserts - |
D2 Rice Race ' : 6,90!

Kokosmilchreis verfeinert mit Mangopulp und FrYchten
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D5 Viethamese Ban Ran . . 5,50!
© a  Knusprige SesambSlichen mit saftiger :

-,
%" Rote Bohnen Paste
NV - >4
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", D1 Coco Passion :
°  Chiasanien-Kokosmilchpudding mit MangopYree und FrYchten

E

~ -~
]
N~ '
-\
e 3 . : P
> S ~
~ '\, .' 2 -
' T * ' D3 Cold Flame - 5,90!
. 2 o ' ? o * «_ Gebackenes Bourbon-Vanilleeis 3P
/ ! - garniért mit Fr\"(chten und neuseelSndischen Manuka Honig
. , . \ i o & .



Aperitif

40. Tsunamu,2l 5’,90'!

MangopYree, Lycheesekt (Sektglas) _ :
41. Royal Sakuea 6,50 ! ' i
frischer Zitronensaft, Lavendelsirup, RosZ Sekt ot
42. Hinode,2s5l - 6,50!
Cranberrynektar, Orangennektar, Sekt
43. Lilleb,3 _ 6,50 !
Lillet, Russian Wildberry
44. Hugm,3l NG 6,501 "
HolunderblYtensirup, Minze, Sekt, Soda - =
. 3 T Ya
45. Asia Spritzsi 7,90! X
Vodka, Cranberrynektar, Limettensatft, ‘
Lycheesekt
46. Lycheesekil 4,90!
47. Soaring Dragoal 9,50 !

Ming River Sichuan Baijiu, Limettensaft,
Kokossirup,Ananasnektar, Maracujanektar

48. Mango Mojitasl 9,00 !
Bacardi Rum, Mangonektar, Limettenviertel,
Minze, Zuckersirup, Soda

49. Thai Basil Smash 9,50!
Thai Basilikum, japanischer Roku Gin,
Limettensaft, Zuckersirup, Tonic Water

50. Exotic Ipanema 9,00!
Limettenviertel, Zuckersirup, Maracujanektar,
Bacardi Rum, Ginger Ale

51. Pea Tea Kize 9,50!
ButterBy Pea Tea, japanischer Roku Gin,
HolunderblYtensirup, Limettensaft, Soda

52. Okami Mubsai 9,00 !

Vodka, Ginger Beer, Apfelnektar, Limettensaft




il







.

30.Limegrass Fewer 6,50!

Zitronengrastee, Limetten, Rohrzucker



Alkoholfreie GetrSnke

1. Johannesbeerscharle
2. Apfelsaftschode

3. Mangosaft-/schoole!
3A. Maracujasaft-/schosle
4. Lycheesaft-/schoole

5. Guavensaft-/schoole

6. Mineralwassepsi / 0,75l
Medium/Natural

7. Cola,33l

8. Cola Light3al
9. Fanta,33l

10. Sprite3sal
11. Mezzo Mjwi

3,50!
3,50!
3,50!
3,50!
3,50!
3,50!
3,00! / 5,90!

3,50!
3,50!
3,50!
3,50!
3,50!




Homemade Hot Tea

12. Jasmingsi 5,50!
sanfter und blumig-duftender viethamesischer Bio Tam Duong Jasmintee
13. Senchessi 5,50!
traditioneller belebend-frischer Bio Sencha GrYntee
14. Citrus Mint Drogs| 6,50!
Limette, Minze, Manuka Honig

15. Green Blossasal 6,90!
HibiskusblYten, Bio Sencha GrYntee

16. Smoking Lemongras 6,90!
Zironengras, Limette, Ingwer

17. Let's Gajssl 6,90!
Gojibeeren, Bio Jasmintee, Minze, Honig

18. Flower Shovegs! 6,90!

HibiskusblYten, frische Himbeeren, Minze, Honig

‘Kaffee

20. Kaffee 3,00!
21. Milchkaffee 3,00!
22. Cappucino 3,50!
23. Latte Macchiato 3,90!
24. Espresso 2,50!
25. Doppelter Espresso 3,50!

26. Traditioneller Saigon Filterkaffee 5,00!

mit Kondensmilch



Schnaps

90. Kao Lianggel

Reisschnaps

91. Chu Yeh Ching Chew

Bambusschnaps

92. Mei Kuei Lu Chigav

Rosenschnaps
93. Haselnussschnaps
94. Mirabellenschnaps
95. Williams-Birng!

96. JSgermeistay

97. Ramazottic

Bler

61. Bellheimer Lord Pils vonokiass
62. Bellheimer Lord Pils Alkohalfzei
63. Valentins Wei8bier hefeball

64. Valentins Wei8bier dunkel

65. Valentins Wei8bier alkoholbrgi
66. Saigon Bierzs

67. Asahi Biersai

3,90!
3,90!
3,90!

3,20!
3,20!
3,20!
3,50!
4,90!

3,9‘0!/4, 50!
3,50!
4,50!
4,50!
4,50!
4,50!
4,50!



Prosecco

81. Prosecco DOC Spumante,Boutsi 4,50!/25,50!
halbtrocken

82. Prosecco RosZ DOC SpumanteuBrast 5,50!/30,00!
halbtrocken

Welssweln

72. Luganaz25/0,75l 6,90!/22,50!
trocken
73. Grauburgunder Qhsi 5,90!
trocken

74. Bischofgarten Riesling @beA

halbtrocken

75. Pinot Grigio Friuli D@

trocken

RosZ

78. SpStburgunder RogE

~ trocken

79. Portugieser WeiSherbst QA

halbtrocken

80. Zinzula, 7 4 28,00!

trocken / \ (/ s »
. -"‘ | e ( :.\-

t / ‘1 W
Rotweln ]
70. Sasseo Primithm;vo,75|/ ,: - g 6,50! /21,50!
trocken 7 » 4
71. Amira Nero dgvola Sicjio,751 — 5,90! /21,00!
halbtrocken Xl <

P,
.6“( =



Allergene

Hier k3nnen Sie eine Liste mit den Allergenen zu allen GetrSnken und Gerichten herunterladen.
Weitere Exemplare erhalten Sie auf Anfrage vom Personal.




